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Sumario Executivo

“Ndo desista: os inovadores sGo persistentes” Gary Hamel

O Turismo é uma atividade econdmica estruturante, garante de uma sociedade mais prospera, em constante evolucao, que
deve acompanhar as tendéncias do mundo atual aos niveis tecnoldgico, socioldgico e ambiental.

Com base na sua Missao e Valores, a EHT Portimao identifica neste documento os aspetos chave para cumprir o Objetivo no
futuro préximo

Este PTP define linhas de orientacao estratégica para a EHT Portimao formar, com especial enfase na Inovacao Pedagdgica, mais Capital
Humano cuja elevada qualidade de performance na operacao e gestao hoteleira satisfacam as necessidades do setor do Turismo e
enriguecam as experiéncias turisticas criando valor para o setor

Nomeadamente:

* Diversificar a oferta formativa, dando especial atencdo as necessidades do mercado e da procura por parte dos alunos;

* Reforco da Inovagao Pedagdgica;

* Implementar uma educacao inclusiva, ética, sustentavel e inovadora;

* Promover a sustentabilidade social, econédmica e ambiental, apostando no conhecimento aplicado, tecnologia e inovacao;
» Reforgar ou construir novas parcerias estratégicas;

* Comunicar mais e melhor, reforcando a notoriedade da escola;
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Caracterizacao da Escola




Caracterizacao da Escola

Sobre a EHT Portimao

e [naugurada em 1969

e Instalacbes adaptadas para a formacao

e Em 2009 iniciou a oferta do curso de Gestao Hoteleira —
Restauracado e Bebidas

e Desde 2017 estabilizou o numero de alunos em formacao
inicial em cerca de 150

e Em 2019 iniciou a oferta do curso de Gestao e Producao

de Cozinha
e Desde 2019 voltou a incrementar a oferta de formacao
continua para o setor

e Em 2022 inaugurou novas instalacdes dotadas de espacos

escolade
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Area geografica de intervengdo

e Aljezur
e Lagoa
e Llagos

e Monchique
e Odemira

e Portimao
e Silves

e Vilado Bispo
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Dados Gerais - Populacao

Area de geogréfica de intervengio

Dados Gerais - Populacdo | Area Geografica de Intervencdo

ANO 2022 Aljezur Lagoa Lagos Monchique Odemira Portimao Silves Vila do Bispo Total Média
Populaggo residente 6164 24164 33548 5390 31089 60579 38410 5802 205146
15 205 24 anos 497 2540 3305 387 2642 6173 3562 455 19561
idade ativa (%) - 15 aos 64 anos 60,5 62,6 61,7 55,8 67 62,8 61,4 59,8 61,45

Fonte: Pordata

Macroeconomia

Macroeconomia
ANO 2022 (Portugal)

PIB per capita Pro 23203,3
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Caracterizacao da Escola

Dados Gerais da Area Geografica de Intervengio

Fonte: Pordata

ANO 2022

Aljezur
Lagoa
Lagos
Monchique
Odemira
Portimao
Silves

Vila do Bispo

Dados Gerais - Turismo | Area Geografica de Intervencdo

Alojamentos Turisticos

Total Hotéis

50
78
130
17
107
98
28

38
TOTAL 546

Pessoal ao servico em empresas de alojamento,
restauragao e similares

834
4825
4997

314
1581
5920
2218
1504

22193
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Organograma
ESCOLA DE HOTELARIA E TURISMO DE PORTIMAO

DIRETOR CONS. REGIONAL DE CONS.PEDAGOGICO
FORMAGAO
SUSTENTABILIDADE

ASS. ADMIN & FINANCEIRA Area RH & Financ.
TALENT SPOT
Mentor do

ASS. FORM INICIAL
Projeto
Educativo

EMBAIXADORA

Coordenadores
de

Curso

FORMADORES

Coordenador
Coordenadores

ASS. FORM CONTINUA & de de Curso

EXECUTIVA Cu s da F+P

ASS. EMPREENDEDORISMO,
QUALIDADE & INOVAGAO

HOBrgBos = Manutencio
Dietética, Hig Exploragido &

Ass. TECNICO .
Hotelei
& seg. SRS Infraestruturas
Alimentar
GABINETE COMUNICCAGAO
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Recursos Humanos e Orcamento

Despesa

Feminino

Masculino

B Recursos Humanos ® Apoios Sociais B Funcionamento

m Matérias Primas  m 0. Servicos m 0.bens capital

Total

Quadro

Recursos Humanos

ME

TE Externos
6
0
6
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Oferta Concorrente

Oferta formativa Formagao Continua
concorrente

Escolas Profissionais

Escolas Publicas
Ensino Superior Publico
Ensino Superior Privado

IEFP

X A X XK
X L X X X
C X X X

Outras entidades
privadas
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Oferta Formativa 2020 / 2023

Formacao Inicial:

* Dupla Certificagao - Nivel 4
Técnico(a) de Cozinha e Pastelaria
Técnico(a) de Restaurante e Bar

* Cursos de Especializagao Tecnologica — Nivel 5

Gestao e Producao de Cozinha

Gestao de Restauracao e Bebidas
Turismo Natureza e Aventura
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Oferta Formativa 2020 / 2023

Formac¢ao Continua & Executiva

ﬂﬂ@'

IHEE

cgefo

ormacao

Proxima

Um0 ve

rorruen I, escolas

Business
Education
for Smart
Tourism

Clean&Safe; 257

Formacdo Pedagogica
Inicial de Formadores; 26

Open to Ukraine; 19

‘/

Total formandos: 10 042

B Programa BEST

B Formacao Executiva
B Programa Upgrade
B Clean&Safe

B Formacao +Proxima
M Open to Ukraine

I Formacao Pedagdgica Inicial de
Formadores
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Analise SWOT
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Analise SWOT da Escola

Pontos fortes Oportunidades

* Marca Turismo de Portugal;

* Formadores capacitados para conduzir os alunos ao sucesso por meio das
suas competéncias técnicas, cientificas e pedagdgicas;

* Matrizes curriculares que promovem a aquisi¢cdo/desenvolvimento de
competéncias cognitivas, técnicas e sdcio-emocionais;

* Atividades/ensino baseado na pratica real e na inovagao;

* Clima organizacional positivo;

* Disponibilidade para a melhoria continua;

* Parcerias estratégicas com empresas e instituicdes publicas e privadas;

° Elevada dependéncia de formadores externos;

° Demasiado dependente da formacao inicial

° Progressiva reducdo da carga horaria das disciplinas de cariz técnico;
° Regido e sub-regido periférica —falta de massa critica;

Localizada em territdrio de forte implementacdo turistica;

Possibilidade de consolidacdo e desenvolvimento de novas parcerias publicas e privadas;
Necessidade de formacdo inicial, continua e executiva para o setor;

Tendéncia de aceitacdo do ensino a distancia;

Novas instalacOes;

Condic0es fisicas e tecnoldgicas que beneficiam as aprendizagens

Reconhecimento das competéncias técnicas dos nossos alunos pelas empresas do setor;

Pontos Fracos Ameacas

Baixo estatuto social e remuneratério das profissdes turisticas e hoteleiras - Baixa procura
por cidaddos nacionais;

Dificuldade de alojamento para alunos de outras localidades;

Falta de concertacao da oferta entre entidades formadoras publicas sob diferentes
tutelas;

Falta de disponibilidade dos formadores externos para a formagcdo em novas

metodologias de ensino; .
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Tendéncias no Turismo e Hospitalidade

Sustentabilidade baseada na Inova¢ao Tecnoldgica:
- Utilizacao de Energias Renovaveis

- Sistemas de gestao empresarial otimizados

- Reducao da pegada carbodnica

Hiperpersonalizagao:
- Utilizacao de ferramentas digitais como IA, Machine Learning, Realidade Aumentada, para dar resposta aos cerca
de 71% de Turistas que ja contam com a personalizacao das suas experiéncias.

Turismo Imersivo:
- Experiéncias auténticas e imersivas com a cultura e gentes do destino

Fontes: publituris.pt e Tnews.pt
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Tendéncias de Restauracao e Bebidas

- Gastronomia Colaborativa, entre Chefs e Restaurantes

- No to “No Shows” — politica de reservas mais responsaveis

- Exodo Urbano e Mais Céu Aberto - procura de experiéncias em areas menos povoadas e mais ao ar livre
- Mundo Vegetal e Organico — aumento da procura por op¢cdes vegetarianas, veganas e mais saudaveis

- Tecnologia sem Contacto — para Reservas, Menus e Pagamentos

- Gastronomia, Arte e Cultura — integracao das experiéncias

- Open All Day e Snack Attack — flexibilidade de horarios de servico e opcdes de refeicdes leves

- Saude Mental e Emocional das Equipas de Trabalho — promovendo equilibrio entre o trabalho e vida pessoal

Fontes: egosto.pt e revistadevinhos.pt
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Posicionamento Estratégico da Escola




Posicionamento Estratégico da Escola

Propdsito Contribuir para o desenvolvimento da Hotelaria e Turismo do futuro.

Ser a comunidade do conhecimento aplicado no setor turistico com a
competéncia e confianga para construir um futuro sustentavel e
inovador, em colabora¢ao com, e para as empresas do setor e demais

stakeholders.

Promover a formacgao tedrica e pratica de cidadaos e profissionais de hotelaria e
turismo de exceléncia, que garantam um desempenho que promova valor com
cultura, sustentabilidade e inclusao.
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Posicionamento Estratégico da Escola

5. Inovacgdo
® 6. Flexibilidade

. 7. Criatividade 9. Sustentabilidade

8. Honestidade 10. Inclusao
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Posicionamento Estratégico da Escola

Inovacgao

Capital Humano
Comunicacao
Melhoria continua dos processos

Oferta Formativa
Internacionalizacao
Metodologias de inovacao pedagogica

Digital
Empreendedorismo
Sustentabilidade
Inovacao de Produto

Parcerias
Beneficios para o setor
Transferéncia de conhecimentos
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Oferta Formativa 2024-2027




Oferta Formativa 2024-2027

Formacao Inicial:

* Dupla Certificagao, Nivel 4

Técnico(a) de Cozinha e Pastelaria
Técnico(a) de Restaurante e Bar

e Cursos de Especializagao Tecnoldgica, Nivel 5

Gestao e Producao de Cozinha

Gestao de Restauracao e Bebidas
Turismo de Natureza e Aventura

e Cursos de curta duragao de formagao profissional:
Restaurante, Bar, Cozinha, Turismo de Aventura
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Oferta Formativa 2024-2027

Formacao Continua & Executiva:

* Investimento robusto na formacao continua &
executiva;

* Diversificacado de regime de formacao
(presencial, B-learning, E-learning);

* Investimento em areas como a sustentabilidade,
gestao, literacia digital, inovagao e
empreendedorismo.

* Formacao Pedagdgica Inicial de Formadores;

* Nova oferta formativa na area Wellness, Golfe

e Turismo de Natureza e Aventura.

TURISMO DE ){ escolade
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Oferta Formativa 2024-2027

Formacgao Continua & Executiva

Posicionar a EHT Portimao enquanto entidade formadora
de referéncia na area dos vinhos, para profissionais da area
da restauracao e bebidas e para o publico em geral.

Cursos de longa duragao:
* Escancao

* Enoturismo

* Enogastronomia

Ac¢oes de formacgao de curta duragao:
* Vinhos do Algarve

* Vinhos do Algarve Golden Terroir
* Vinhos Negra Mole

* Enogastronomia

e Sevico de vinhos
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Projetos Estruturantes




Destaques

* Reforg¢o do envolvimento dos stakeholders
ISMAT — Projeto "Comunidades Sustentaveis";

Tourism Trade Show - Mais de 40 cadeias ou unidades
hoteleiras envolvidas

Cursos OTJ em parceria com empresas do setor

Comissao Regional para a Formacao Turistica
Reposicionamento da escola enquanto criadora de valor e aceleradora da
inovagao

Inovacao Pedagodgica

Start Up Portimdo / Conserveira do Sul - "Toque Azul"
UALG - Formacao na area da Economia Azul aplicada ao Turismo
Territoérios Criativos - "Conferéncias do Arade"

Algarve Circular Lab - A¢oes de formacao no ambito

da Sustentabilidade
* Defesa, valorizagao e promog¢ao dos produtos autoctones I oo
. PORTUGAL@L(D Portimao
Clube de Ciéncia Viva — "Sea Lab" e
Start Up Portimdo / Conserveira do Sul - "Toque Azul" ﬂ”




Internacionalizacao

Certificagao TedQual - parceria com OMT — Cursos nivel 5 QEQ;
Programa Comunitario Erasmus +;

Protocolo Turismo de Portugal I.P. e o V. M. Salgaocar Institute of
International Hospitality Education, Goa, assinado em 2017;
Protocolo com School of Hospitality and Culinary Arts do Instituto de
Tecnologia de Northern Alberta (NAIT);

AEHT;

EURHODIP

Participacdo em Feiras de Turismo e concursos profissionais
internacionais;

Visitas de Estudo internacionais — em regime Bootcamp

PODSTRANA &2
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Inovacao Pedagogica

Objetivo:

Cumprimento e aplicacdo do quadro estratégico europeu para o reforco da Educacdo Global na Europa até ao Ano 2050 (Declaragéo

de Dublin/2022) — seguindo as recomendacGes do Referencial para a Inovacdo Pedagdgica nas Escolas (Conselho Nacional de

Educacgdo)

3 dimensoOes para aplicagdao de metodologias de Inova¢ao Pedagdgica:

1. Sentido Social - Educacdo inclusiva | Cidadania democratica | Sustentabilidade | Digital | Aprendizagem ao longo da vida
2. Orientacdao local e sistémica - Politicas educativas nacionais: Perfil dos alunos a saida da escolaridade obrigatdria |
Estratégia nacional de educacdo para a cidadania | Autonomia e flexibilidade curricular | Politicas de inclusao

3. Focalizagdao nos educandos e na aprendizagem - Concecao e gestao do curriculo | Abordagens pedagdgicas

TURISMO DE escolade
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Inovacao Pedagodgica
1. Sentido social

Educacao inclusiva
* aplicagdo do DL/54/2018
* contratacao de um professor de Ensino Especial
* apoio a aprendizagem de alunos assinalados: das escolas de proveniéncia; pelos
OET; em contexto de conselho de turma

* producado e aplicacdao de documentagao de apoio

Técnico(a) de psicologia e plano de atividades no ambito do Talent Spot

Cidadania democratica
« conceitos abordados e lecionados no ambito da disciplina “Area de Integra¢io”
* tematica discutida em plenario em contexto de “Hora da Turma”
* participagao no projeto “MyPolis”, dinamizado por jovens com o apoio do

Municipio

Sustentabilidade

gabinete que promove e desenvolve atividades
nas 3 dimensdes deste conceito: econdmico,
social (recolha e distribuicio de bens
a instituicdes de solidariedade social) e ambiental
(cuidado com o espaco exterior e criacdo de horta
bioldgica)

programas/projetos no ambito do Centro de
Ciéncia Viva (objetivo primordial é a valorizacdo
dos produtos autéctones/enddgenos)

participacdo nos desafios lancados pelos
programas nacionais “EcoEscolas” e “Escola Azul”

TURISMO DE ){ escolade
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https://drive.google.com/file/d/1TTHAyDCGpSDQ8mDHIgTCe7Mxz8usdHeW/view

Inovacao Pedagdgica
1. Sentido social

Aprendizagem ao longo da vida
- matriz curricular diversificada em termos de aprendizagens
* promogao de atividades curriculares e extracurriculares que desenvolvem nos alunos
as competéncias transversais/socio emocionais
- participagdo em programas/projetos no ambito do empreendedorismo (JAP, Teia D’Impulsos)
- visitas de estudo

* concursos (olimpiadas da Matematica)

Digital
- privilegiada a veiculacdao da comunicacdo pelos meios de suporte digitais
» utilizacao de plataformas digitais de apoio a aprendizagem: TEAMS, Dreamshaper, alguns
instrumentos de avaliacdao aplicados via forms (em substituicdo do formato tradicional),

aulas em regime online em determinadas circunstancias

TURISMO DE
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Inovacao Pedagodgica
2. Orientacao local e sistémica

e Perfil dos alunos a saida da escolaridade obrigatdria

e  Estratégia nacional de educag¢ao para a cidadania

- cumprimento dos pressupostos patentes na Portaria n.2 102/2020, de 24 de abril que regula os cursos de Nivel 4: desenvolvimento das

atividades integradoras (12 e 22 anos), tendo por base os temas obrigatérios compreendidos na lista dos dominios da componente Cidadania e
Desenvolvimento (Artigo 122)
e Autonomia e flexibilidade curricular

— promocao da interdisciplinaridade (atividades integradoras N4; atividade interdisciplinar N5; atividades pontuais entre 2 disciplinas — Ex.:

parceria com Associacdo Conexao Luséfona “People & Planet”)

— os alunos participam e tém voz na escolha de tdpicos e atividades (auscultacdo realizada para a definicao de atividades no ambito das

atividades integradoras — fase final inclui a participacao das familias)

— parcerias com instituicdes/associagoes/empresas para a dinamizacdo e desenvolvimento de projetos varios (SealLab, Espumar, Milhomar,

etc.), no ambito dos contelddos programaticos das disciplinas

TURISMO DE ){ escolade
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https://tdpip-my.sharepoint.com/personal/magda_martins_corp_turismodeportugal_pt/Documents/Ambiente%20de%20Trabalho/2023-2024/CONSELHO%20PEDAG%C3%93GICO_13%20MAR%C3%87O/%C3%81gua%20na%20Cozinha_@ehtportimao_Trio%20Gourmet_PS_TR_GM%20(1).mp4

Inovacao Pedagogica
2. Orientacao local e sistémica

e Politicas de inclusao
— todas as atividades desenvolvidas promovem e pretendem desenvolver
nos alunos competéncias relacionadas com o conhecimento do mundo,
cooperacdo, resolucdao de conflitos, abertura ao outro, privilegiar a
comunicagao, etc.

MATRIZ DO PERFIL DO ALUNO DO TURISMO DE PORTUGAL

DESENVOLVIMENTO
PESSOAL

3
AUTONOMIA

INFORMAGAO
E
COMUNICACAO

RESOLUCAO DE
PROBLEMAS

E
TOMADA DE APRENDIZAGENS
DECISAO
ESSENCIAIS

VALORES

PENSAMENTO RELACIONAMENTO
ICRITICO INTERPESSOAL

E E
CRIATIVO COLABORAGAO

COMPETENCIAS
TRANSVERSAIS
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Inovacao Pedagodgica
3. Focalizagao nos educandos e na aprendizagem

Concecao e gestao do curriculo

* Conhecimento disciplinar/interdisciplinar: aquisicio das aprendizagens definidas na matriz curricular, de acordo com
a especificidade de cada disciplina — conteudos programaticos/dominios/referenciais planificados (lugar para a ocorréncia
da interdisciplinaridade — quando, para atingir o conhecimento, se recorre a relacao de assuntos e conceitos de
diferentes disciplinas)

» Capacidades cognitivas e metacognitivas/socio-emocionais/praticas e fisicas: promocdo do pensamento critico, empatia,
responsabilidade e colaboracdao (fora das disciplinas, em contexto de “Hora da Turma”: espaco propicio para analisar
as varias areas da sociedade — programa “Todos Contam”; temadticas debatidas no ambito da cidadania e
desenvolvimento pessoal; aplicacao do programa “Torna-te”, etc). A utilizacdo das novas tecnologias suporta a veiculacao
das aprendizagens/conhecimentos/competéncias, mediante a criatividade de docentes e alunos.

 -Atitudes e valores: pessoais, sociais e humanos: os alunos participam em palestras, acdes de sensibilizacao,
apresentacoes dedicadas a valorizacdo dos direitos humanos, igualdade, liberdade, tolerancia... (acdes promovidas
pelo Talent Spot, parceria com o gabinete da juventude da Camara Municipal de Portimao e outras instituicoes — mas
também no dmbito dos contetidos programaticos da disciplina Area de Integragdo)
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Inovacao Pedagodgica
3. Focalizagao nos educandos e na aprendizagem

e Abordagens pedagagicas
- espaco fisico propicio a diversidade de abordagens pedagdgicas devido ao mobiliario, disposicao de salas de aula, ecras interativos, etc.
- incentivo a lecionacao de aulas no exterior: visitas de estudo, utilizacdo do espaco exterior do recinto escolar
- convidados especialistas em determinados assuntos para partilharem experiéncias/conhecimentos empiricos em contexto de sala de aula e no
ambito dos conteudos programaticos das disciplinas — entrega de certificado de participacao aos oradores convidados
- participacdo em programas, concursos, projetos nas diferentes dreas de conhecimentos: empreendedorismo (JAP), componente
cientifica (Olimpiadas da Matematica), componente técnica (concursos, servicos, etc)
- esforco para colocar o aluno no centro do processo ensino-aprendizagem: dar voz aos alunos (auscultacdo para decidir temas a desenvolver;
conselho de delegados; participacdo nas reunides de avaliacdo intercalar)
- tentativa de aplicar ensino individualizado/diferenciado, tendo em conta o histdrico dos alunos (aulas de apoio a aprendizagem, tutorias, apoio
ao estudo)
- avaliacdo centrada também na avaliagao formativa e ndao somente na sumativa

- sintese descritiva: relato individual de cada formador/disciplina sobre os alunos e partilha com os respetivos EE semestralmente, com o intuito

Portimao

- fi

PORTUGAL

de tornar também estes agentes ativos na avaliacao do desempenho dos seus educandos asiod: Y pooade
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Inovacao e Empreendedorismo

Inovacgao:

Estratégia de ensino/aprendizagem que valoriza a Inovagao Pedagodgica (com aplicagcdo nos niveis 4 e 5)
Formacao continua em formato digital — Academia Digital do Turismo de Portugal
Adequacdo do regime da localizacdo da Formacao Continua & Executiva a procura: E-Learning, Formacao em regime

EaD, B-Learning, mas preferencialmente Presencial

Talent spot — gabinete apoio emocional e/ ou encaminhamento para entidades competentes, orientacdo escolar
profissional e ainda contribuir para o desenvolvimento interpessoal dos alunos, das suas competéncias socio
emocionais e relacionais e da sua integracdo/ bem-estar no espaco escolar

TEAMS — plataforma de partilha de informacgdao e agendamento de eventos

Facebook, Instagram e LinkedIn— redes sociais para partilha de contelddos (imagem e texto)
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Inovacao e Empreendedorismo

Empreendedorismo:

* Projetos de empreendedorismo/Plano de negdcios - turmas do nivel V

e Atividade interdiciplinar — turmas do nivel V — criagdao de evento em
parceria com variados stakeholders (Fichas técnicas - receitas, bebidas,

etc.)
e Participacao no Green up — 2019 — grupo de alunos TCP3 — venceram
 JAP
* Palestras com oradores de renome — em parceria com ISMAT
= Gerir Pessoas e Organizacdes em Teletrabalho

= Managing the Unexpected

= Cultura Organizacional do Futuro
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Inovacao e Empreendedorismo

SEA LAB Cozinhar o Mar, Clube de Ciéncia Viva da EHT Portimao

Objetivos: | WY SLE/EA%\
Enriquecer as competéncias dos nossos formandos em técnicas de Cozinha Molecular, através do treino e ‘ |
teste de técnicas laboratoriais de Fisica e Quimica na manipulacdo de Alimentos e Bebidas para fins Gastrondmicos — A A |
alavancar a Inovagao.
Promover a Economia do Mar, a Sustentabilidade e Circularidade — criando Produtos Gastrondmicos Inovadores
como elemento diferenciador do Produto Turistico da Regiao — alavancar Cultura Enogastrondémica.

Transferéncia do Conhecimento gerado para fora da Academia — Responsabilidade Social

Através de Matérias-primas ancora:

Pescado autdctone, com enfoque nas espécies By Catch;
Micro|Macro Algas;

Halofitas;

Produtos da Terra | Agricultura Tradicional Local.
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Inovacao e Empreendedorismo a [g a p a C h O
O

1. AlgaXpacho
Da o protagonismo as micro/macro algas.

2. MilhoMar

Neste projeto o Mar casa com a Serra, passando pelo Barrocal, para Inovar a tradicdo.

3. espuMar . a r
A suavidade no prato através de técnicas de emulsificacao. a I/—

Outros Projetos:

- LAE — Laboratérios Abertos de Experimentacao

- Programas StartUp e A Empresa em parceria com a JAP —Junior Achievement
- Delta Open Mind

- SGQ e Certificacdo OMT

- Parceria com Conexao Luséfona

- EU SOU DIGITAL
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Sustentabilidade

Eco-Cozinheiros (ODS 2, 3, 4, 6, 10, 11, 12, 15)
Toque Azul (ODS 3, 4, 8, 10, 11, 12, 14)
Receitas com Tradicao (ODS 3, 4, 10, 11)

Desperdicio Zero by Brigada SUSTENTA EHT Portimao (ODS 2, 3, 4, 6, 11, 12)

Comunidades Sustentdveis - MilhoMar (ODS 2, 3, 4, 6, 8, 10, 11, 12, 15)
Grow LIFE (ODS 2, 3, 4, 6, 8, 10, 11, 12, 15, 17)
Eco-Trilhos (ODS 3, 11, 15, 17)
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Stakeholders Inovacao e Sustentabilidade

- Escola Azul

- Algarve Circular Lab

- ABAE Certificacao Eco-Escolas

- Rede de Clubes de Ciéncia Viva na Escola

- Agéncia Nacional de Inovacao

- ISMAT

- Camara Municipal de Monchique

- Salivitae (empresa produtora de salicérnia)

- Junta de Freguesia da Mexilhoeira Grande

- Confraria Gastrondmica da Sardinha de Portimao
- Projeto Cal-day-rad-dah (Art | Food |Culture) — com Modo e Chef Jodo Oliveira
- Necton

- Green Co-Lab, Universidade do Algarve Gambelas
- Congelagos

- Coopaqua

- Conserveira do Arade

- Museu de Portimao

- Mercados de Portimao

- Centro Comercial AQUA
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Relacao com os Stakeholders




Relagao com os Stakeholders

Rela¢ao com o Ecossistema —Turismo

Contribuicao da EHT Portimao para o Turismo — Estagios

Relagdo com o ecossistema- Turismo | Estagios

Ano Hotel Restaurante
2022 70,40% 29,60%
2023 69,70% 30,30%
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Relagao com os Stakeholders

Rede de
Concertacdo da
Oferta Formativa

Comissao
Regional

Encarregados
de
Educacao

Comunidade
Escolar

Empresas e
Entidades

Eventos e
Feiras

Associagdes
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Relagao com os Stakeholders

* Open Week;

* Feiras de Educacao e Emprego;

e Tourism Trade Show Portimao;

* Eventos em parceria com stakeholders;
* Almocos tematicos para a comunidade;
* Imprensa regional;

* Redes sociais;

* E-mails informativos para stakeholders;

* Reunides com psicélogos de orientacdo escolar

* Membro do Conselho Municipal da Educacgao

e Membro do Conselho Geral do AE Eng.2 Nuno

PORTUGAL Portimao
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* Comissao Regional da Formacgao para o Turismo
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